DER WINTER NAHT ...

VORSPEISE

,DAS RIND IM KRAUTERBEET*
Rinderfilet-Carpaccio | getriiffelte Zitronette | marinierte Wildkrauter | Grana Padano
zusatzlich Pfifferlinge

,AUF DEM FELD“

Sauce Cumberland | Feldsalat | CroGtons | Kirschtomaten
mit gebackenem Kiirbis € 12,9

mit gerdaucherter Entenbrust € 16,9

»DA LACHS(!)T DICH KAPUTT“
Rote Beete Lachs gebeizt | Wasabi-Mousse | marinierte Wildkrauter

»BEILAGENSALAT“

»BROTLAIBCHEN MIT NUSSBUTTER*

,»RAPUNZEL TRIFFT SPECK“

Feldsalat | Kartoffeldressing | CroGtons | Speck | Kirschtomaten
klein

groR

SUPPE

,,KESCHDESUPP“
Kastaniensuppe | glasierte Kastanien | Kokosschaum

,BACK TO THE 70°S“
Consommé double | Gemise | Markkl6Bchen | Eierstich | Fladle

,KURBIS TRIFFT KOKOS*
Kirbis | Kokos | Kokosschaum | Curry | Chili | Kirbiskerne € 9,9

ZWISCHENGANG & PASTA

,TRUFFELDUFT“
Tagliatelle | Triffelrahm | Grana Padano | Triffel

auch als Hauptgang



HAUPTGANG

,40 STUNDEN IN DORNFELDER-JUS“
Ochsenbacken | Pastinaken-Sellerie-Rauch-Piree| Kartoffel-Hefe-Krapfen

,NICE (TO) MEAT (YOU)!* Deutsche Firse

Parmesan Pommes | Pfeffersauce | Buttergemise| Rostzwiebeln
mit Roastbeef

mit Rinderfilet

,ROSI UND DER WOLF”
Wolfsbarsch | Grillgemise | Rosmarinkartoffeln | Marinade | Beurre Blanc

,ENTE GUT ALLES GUT”
Entenbrust | Keschdepiiree | Rotkrautstrudel | Kartoffel-Hefe-Krapfen

,SAFTIGES BRUSTCHEN ODER KNUSPRIGES BEINCHEN*
Gansekeule oder Gansebrust ,,zart rosa“| Rotkraut | Kastanien | Kartoffelknodel | Bratapfel

,,KESCHDESAUMACHE”
Kastaniensaumagen | Kartoffelpiree | Sauerkraut | Dornfelder-JGs

,PALZER WORSCHDGRUMBEERE“
Bratkartoffeln | Blut- und Leberwurst | Spiegelei | Beilagensalat

,PALZER WORSCHDSALAT*
Wourstsalat | Essiggurke | Ei
mit hausgemachtem Brot

mit Pommes Frites

,JAUSEND UND EIN GENUSS"
Couscous | Hummus | Linsen | Kirschtomaten | Falafel

DESSERT

»GARTENKNUSPER"
Frucht aus dem Garten | Crumble | Lavendel | Vanilleeis

,SCHOKOBAR"
Schokokichlein | Rotweinpflaume | Eierlikoreis

,FRUCHTIG UND ERFRISCHEND"
Dreierlei Sorbet | Rotweinpflaume

WOHLGEFUHL"
Zimteis | heille Zwetschgen | Sahne



